Bienvenue chez DAME

Ici, tous les plats sont déclinables en petit, moyen ou grand format
Concevez votre propre experience en décidant ce que vous souhaitez partager ou non avec vos convives

POUR COMMENCER petit - moyen « grand VEGE petit « moyen ¢ grand

Trio beurre aromatique 3¢ 6 9 Salade/de Kale 8 ¢« 15 ¢ 22

ail et chili / miso & nori / anchois & olives vertes Praliné de courge, Appenzeller

Tarama maison 7 ¢ 13 ¢ 19 Broccolinis grillés 10 ¢ 19 ¢ 28
Condi1nentf§ves, pesto de laurier, pickles échalotes,

Frites aux épices cajun 7 * 13 * 19 salade d’herbes potageres, thym

(Eufs mayonnaise de la semaine 9 ¢ 17 * 26 Mafé¢ vegetarien 12+ 20 * 32

Légumes de terre, banane plamain, sauce traditionnelle a base
1
de cacahuetes, patate douce

TERRE

Cacio & Pepe 9 ¢ 17 * 25
, 3 varictés de poivres africain : Penja, Madagascar, Likouala
Tartare de beeuf au couteau relevé au Garum 12 ¢ 23 ¢ 34 ’ ’

-~ / . 1
Garum de beeuf, purée de jaune d’ceuf, capres a queues, chapelure

de levain frit, jus corsé POUR FINIR

Magret de canard IGP,d? SudiOl-leSt . . 4 ° 27 * 40 Sélection de fromages Cheese of the World (C.0.W) 15 ¢ 29 ¢ 56
Betterave en deux textures, raddichio, orange sanguine confite
Souris d’agneau confite 7h -« 38 o 75 Snickers 3.0 12 22 ¢ 32

Diplomate cacahuete, sablé noisette, crémeux cacahuéte,

Sauce dmb € du CIle, COﬂdlmCﬂE PVMTLC&IMX, burrernur miso cammel bCUTTC salé, Croquant ClC cacao amer

Cote de beeuf Aubrac - e - s 104
Sauce hollandaise Café¢ de Paris

Tarte au citron meringuée I s 20 ¢ 30

Créme amande—quamz epices, créme citron-corossol,
meringue italienne

MER

Huitres fines de Claire n’3 (x2/ X5 / x9) 8 « 20 ¢ 36

Crudo (selon arrivage) 15+ 28 ¢ 43
Poivron jaune, dashi de grenade, gingembre, pamplemousse

Daurade grillée - e 29 ¢ 47

Tartare de moules du bouchot, mouclade, oignons caramélisés

Signa]ez—nous toutes intolérances alimentaires ou allergies / Origine des protéincs : France / Tous nos prix sont nets, en euros, service compris.



