Bienvenue chez DAME

TERRE

D.F.C. - Dame Fried Chicken

Creme curry, sauce ranch, confiture de piment, pickles de saison

Cotelette d’agneau braisée

Madesu, relish de concombre, daikon

Boeuf mafé du chef
Joue de boeuf confite, sauce mafe traditionnelle, Saka-saka,

légumes du continent

MER

Huitres fines de Claire pifia colada n®2 (x3 / x6 / x9)
Crudo (selon arrivage)

Aguachile hibiscus, kimchi de cerise, pamplemousse

Gambas Black Tiger entiere

Beurre pili-pili, caviar de tomates

Tarama

DjaXO, oeufs de truite, pita

Maquereaux saumurés au pOiVI‘C

Salsa mango, condiment tfaya, salicorne

PIECE A PARTAGER (side inclus)

Cote de boeuf Aubrac (1,1kg)
Sauce poivre du continent (Penja, Likouala, Madagascar), frites

aux épices cajun
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VEGE

(Eufs mayonnaise de la semaine (x3 / x6 / x9)

Gaspacho de pasteque

Betteraves, salade de tomates anciennes, fmiscs, shiso

Fattouche libanaise

Sucrine, tomates cerises, concombre, grenade, oignon sumac, pita

. 14 . .
Frites aux ¢pices cajun

Veggie Yassa

Fenouil braisé, sauce yasa traditionnelle, attieke

POUR FINIR

Selection de fromages Cheese of the World (C.OW)

Tiramisu coco cannelle

Salade de fruits exotiques

Eau de rhum&rhubarbe, verveine, crumble de graines de courges

Espuma de chocolat tres noir

Chocolat du Congo 85%, glace wasabi, gmnité hibiscus

Signalez-nous toutes intolérances alimentaires ou allergies / Origine des protéines : France

Tous nos prix sont nets, en euros, service compris.
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